
Grammelschmalzbrot mit rotem Zwiebel € 5,9

Winzerbrot mit Geselchtem, Käse, eingelegtem Gemüse, Ei, Zwiebel 
und Mayonnaise € 7,9

Käsebrot mit Paprika, Ei, Zwiebel und Mayonnaise € 7,9

Knuspriges Brot mit hausg. Rote Rüben–Hummus & Grillgemüse € 12,9

Knuspriges Brot mit geschmortem BBQ-Wild, Ruccola und 
eingelegten Zwieberl € 13,9

Kartoffel-Vogerlsalat mit gegrillter Hühnerbrust, Speckwürfel, Ei, 
Champignons und Kernölvinaigrette € 16,9

Orangen – Fenchel – Radicchio Salat mit Ziegenfeta, Fregola Sarda
und Knusperkohl € 15,9 (auf Wunsch mit veganem Feta möglich)

…. mit Creme Fraiche, Kraut, Luftgetrocknetem und Kren € 13,9

…. mit Creme Fraiche, Kraut, Hühnerbrust und Curry € 13,9

…. mit Creme Fraiche, Kraut, knuspriger Blunze und Oberskren € 13,9

…. mit Creme Fraiche, Kraut, geschmortem Wild & Röstzwiebel € 13,9

Süßkartoffel mit rosa Hummuscreme, Feta, Kichererbsen & Rotkraut 

€ 14,9 (auch mit veganem Feta möglich)

Beef Tatar mit eingelegten Zwieberl und getoastetem Brot € 16,9

Carpaccio Rolle vom Rind mit Ruccola, Trüffelmayo, Parmesan und 

getoastetem Brot € 16,9

Spicy Thunfisch Tatar mit Avocado, Gurke, Sesam und Hummerchip 
€ 16,9

Rote Rüben Tatar mit Ziegenfeta, Apfel, Walnüsse, eingelegtem 
Gemüse & getoastetem Brot € 16,9 (auch mit veganem Feta möglich)
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Kräftige Rindssuppe mit Frittaten und Wurzelgemüse € 4,9

Kräftige Rindssuppe mit Leberknödel und Wurzelgemüse € 4,9

Winterliche Rettichcremesuppe mit Croutons € 5,9

Schnitzel vom Schwein mit Reis oder Pommes € 15,5

Cordon Bleu vom Schwein mit Reis oder Pommes € 16,9

Maishendl auf cremigen Spinat – Ricotta Ravioli und Parmesan € 19,9 

Gebratene Lachsforelle mit Bergkäse - Birnen Risotto € 23,9

Gebackener Kabeljau mit Kartoffel-Vogerlsalat und Sauce Tartare
€ 22,9

Faschiertes Butterschnitzel vom Großhöfleiner Mufflon mit 
Trüffelgnocchi und Parmesan € 23,9

Ragout vom Leithaberg Reh mit Briocheknödel und Apfelrotkraut 
€ 23,9 

Hirschfilet mit Pastinakencreme, Knusper Kohlsprossen und 
Trüffelmayo € 29,9

Cremige Spinat–Ricotta Ravioli mit Schmortomate & Parmesan € 15,9

Bergkäse – Birnen Risotto € 15,9 (auch vegan möglich) 

Trüffel-Pilzgnocchi mit Grana Padano € 15,9 (auch vegan möglich)

Kinderschnitzerl mit Reis oder Pommes € 9

Maroni Panna Cotta im Glas mit Kastanienreis

und Amarenakirschen € 6,9

Lebkuchen Tiramisu mit Bratapfel € 6,9

Schokotarte mit Salzkaramellsauce, Karamellpopcorn 

und Schlagobers € 8,5

Gebackene Apfelringe mit Apfelmus und Schlagobers € 8,9


