Grammelschmalzbrot mit rotem Zwiebel € 6
Winzerbrot mit Geselchtem, Kase, Ei, Zwiebel und Mayonnaise € 10

Kasebrot mit Paprika, Ei, Zwiebel und Mayonnaise € 10

Knuspriges Brot mit hausg. Curry-Hummus & Grillgemiise € 15

Knuspriges Brot mit Ruccola, gebratener Blunze und Krenmayo € 16

Ceasar Salat mit gegrillter Maishendlbrust, Kirschtomaten, Kapern,
Croutons und Grana € 18

Ceasar Salat mit gegrillten Garnelen, Kirschtomaten, Kapern,
Croutons und Grana € 19

Blattsalat mit lauwarmem Ziegenkdase, Gemuise, Chutney und

Honig-Nusse € 18

Backhenderlsalat mit Kartoffel-Blattsalat, Paprika und
Kurbiskernmayo € 18

Rindfleischsalat mit Kaferbohnen, Paprika, Zwiebel, griiner Salat,
Kraut, gerostete Kiirbiskerne und Kirbiskernmayo € 18

Bunter Cous Cous Salat mit Fetakdse und Wassermelone € 17
(auf Wunsch auch mit veganem Fetakése moglich)

Beef Tatar vom Alpenrind mit Chili Mayo, eingelegtem Zwiebel und
getoastetem Brot € 18

Tuna Tatar mit Buffel-Stracciatella, Wakame, Melone und
getoastetem Brot € 18

Gegrillte Ochsenherztomate mit Burrata, Basilikumpesto, Ruccola,
Balsamico, Pinienkerne und getoastetem Brot € 18

Veganes ,Beet” Tatar mit Avocado, Kohlrabi & get. Brot € 18
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Kraftige Rindssuppe mit Frittaten und Wurzelgemiise € 5,5
Kraftige Rindssuppe mit Leberknodel und Wurzelgemiise € 6

Eierschwammerlcremesuppe mit Croutons € 7

Schnitzel vom Schwein mit Reis oder Pommes € 17,5
Cordon Bleu vom Schwein mit Reis oder Pommes € 19

Kimmelbraten vom Duroc Schwein mit Semmelknédel und Speckkraut

€19

Gebratenes Lachsforellenfilet mit sommerlichem Basilikum-Pastasotto,
karamellisierten Radieschen und Erbsen € 27

Risotto mit Meeresfriichte und Grana Padano € 24

Maishendl Supreme mit Eierschwammerl Gulasch und gebratenen

Semmelknodel € 24

Faschiertes Butterschnitzel vom Grof3hofleiner Wild mit Kartoffelpiiree,
Rostzwiebel und Grillgemiise € 25

Gebackener Zander mit Kartoffel-Vogerlsalat und Sauce Tatar € 25

Sommerliches Basilikum-Pastasotto mit karamellisierten Radieschen
und Erbsen € 19 (auch vegan maglich)

Eierschwammerl Gulasch mit gebratenen Semmelknodel € 19

Kinderschnitzerl mit Reis oder Pommes € 9,5

Vanille Panna Cotta im Glas mit marinierten Himbeeren € 8
Schokotarte mit Beerenrsster und Schlagobers € 9

Hausgemachter Marillenknodel mit Butterbrosel & Marillenroster € 9

Hausgemachtes cremiges Vanilleeis mit Himbeere & Pistazie € 8
Hausgemachtes cremiges Vanilleeis mit Marille & Lotuscrumble € 8
Hausgemachtes cremiges Vanilleeis mit Banane & Schoko € 8

Hausgemachtes cremiges Vanilleeis mit Nissen & Salzkaramell € 8



