
Grammelschmalzbrot mit rotem Zwiebel € 6

Winzerbrot mit Geselchtem, Käse, Ei, Zwiebel und Mayonnaise € 10

Käsebrot mit Paprika, Ei, Zwiebel und Mayonnaise € 10

Knuspriges Brot mit hausgemachtem Kürbiskern–Hummus und 
geschmortem Ofenkürbis € 15,9

Ceasar Salat mit gegrillter Maishendlbrust, Tomaten, frittierten 
Kapern, Croutons und Grana Padano € 18,9

Bunter Blattsalat mit lauwarmem Ziegenkäse, Gemüse, Zwetschken 
Chutney und karamellisierten Walnüssen € 18,9

Backhenderlsalat mit Kartoffel-Blattsalat, Paprika und 
Kürbiskernmayo € 18,9

mit Sushireis, gegrillter HÜHNERBRUST, Gurke, Sojabohnen,
Frühlingszwiebel, Kraut, Karotten, Curry Mayo & Erdnüsse € 18,9

mit Sushireis, LACHS, Gurke, Sojabohnen, Frühlingszwiebel, Kraut, 
Karotten, Chili Mayo, Sesam und crunchy Reisnudeln € 18,9

mit Sushireis, RIND, Gurke, Sojabohnen, Frühlingszwiebel, Kraut, 
Karotten, Trüffelmayo und Röstzwiebeln € 18,9

mit Sushireis, gebratenem TOFU, Gurke, Sojabohnen, Kraut, 
Frühlingszwiebel, Mango, vegane Mayo und Sesam € 18,9

Beef Tatar vom Alpenrind mit Chili Mayo, eingelegtem Zwiebel und 
getoastetem Brot € 18,9

Spicy Lachs Tatar mit Avocado, Rettich und getoastetem Brot € 18,9

Carpaccio vom Rinderfilet mit eingelegten Eierschwammerln, 
Vogerlsalat, Trüffelmayo und getoastetem Brot € 19,8

Kürbis Tatar mit mariniertem Kürbis, Vogerlsalat, Kürbiskerne und 
getoastetem Brot € 18,9
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Kräftige Rindssuppe mit Frittaten und Wurzelgemüse € 5,9

Kräftige Rindssuppe mit Leberknödel und Wurzelgemüse € 6,5

Kürbiscremesuppe mit Croutons € 7

Schnitzel vom Schwein mit Reis oder Pommes € 17,9

Cordon Bleu vom Schwein mit Reis oder Pommes € 19,8

Kümmelbraten vom Duroc Schwein mit Semmelknödel und Speckkraut 
€ 19,8

Gekochtes Rindfleisch vom Großhöfleiner Jungrind mit Röstkartoffeln 
und Kürbisgemüse € 27,9

Ragout vom Großhöfleiner Wildschwein mit Pappardelle & 
Romanesco € 25,9

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Kürbisrisotto und Grana € 27,9  

Maishendl Supreme mit cremigen Kürbis Tortellini, Ziegenfeta und 
karamellisierten Walnüssen € 24,9

Gebackener Zander mit Kartoffel-Vogerlsalat & Sauce Tatar € 25,9

Cremige Kürbis Tortellini mit Ziegenfeta und karamellisierten 
Walnüssen € 19,8

Kürbisrisotto mit Kürbiskernen und Grana Padano € 19,8 (auch vegan 
möglich)

Kinderschnitzerl mit Reis oder Pommes € 9,8

Kürbiskern Panna Cotta im Glas mit süßem Kürbis und 
karamellisierten Kürbiskernen € 8

Schokotarte mit Beerenröster und Schlagobers € 9,8

Hausgemachter Zwetschkenknödel mit Mohnbrösel und 
Zwetschkenröster € 9,8

Hausgemachtes Vanilleeis mit Zwetschke & Amarettini € 8,9

Hausgemachtes Vanilleeis mit Banane & Schoko € 8,9

Hausgemachtes Vanilleeis mit Kürbis & Pumpkin Spice € 8,9


